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おしながき 

お一人様 

 奥野田ワインと富士Calmのコラボ企画「奥野田ワインセミナーVol.4」を開催します。 

 富士Calm初の試みとして、お食事は和食でのご用意となります。 

中村オーナーおすすめワインと、特別和食とのマリアージュを、心ゆくまでお楽しみ下さい。 

前 菜 巻物三種 

お造り 鯛の薄造り 梅肉たれ 

揚 物 河豚唐揚げ 烏賊 獅子唐 柚子塩 

小 鉢 ホタテとグレープフルーツのトマトポン酢ジュレ仕立て 

煮 物 富士桜ポークの角煮 

焼 物 甲州地鶏のつくね 奥野田ワインソース 

飯 物 ミニ漬鮪丼 

内容は変更となる場合がございます。 

 奥野田ワインセミナー Vol.4 

奥野田ワイン 
 

甲州盆地北部の塩山市。日当たりのよい斜面、水はけのよい土壌と、この

地で育つ糖度の高い良質のブドウを用い、ブレンドや加熱処理もしない完

全な「生」タイプのワインを醸造。個々のブドウ品種の特性が最大限に生

かされミネラルたっぷりのやさしい美味しさが魅力。 

スパークリングのVINTAGE BRUT2002をはじめ、

赤ワイン白ワイン含め4～5種類のワインを予定し

ております。 

右は前回のワインセミナーの様子です。 

奥野田「日灼圃場」 

2012年2月25日（土） 18：30～21：00 
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